Kaffeetafel

Kaffee - Tee - Milch - Kakao
Kuchenbiifett
oder Kuchen auf den Tisch gestellt
(Kuchen wird von Ihnen geliefert)

6,50 €

wie bei 1
zusatzlich noch mit rohem und geRochtem Schinken
auf Platten oder als Schnittchen

890 €



Ralte Vorspeisen

Melone

mit verschiedenen Schinken

7,50 €

gerduchertes Forellenfilet

Sahnemeerrettich

890 €

Roulade vom Riucherlachs
gefiillt mit Mousse von Gronlandgarnelen
Salatgarnitur

9,50 €
gemischter Vorspeisenteller

verschiedene Ralte Vorspeisen Ihrer Wahl

10,50 €
Variation aus dem Trassem Weiher
Tartar von der Lachsforelle — lauwarm gerduchertes Filet vom Bachsaibling -
Forellenschaumsiippchen
920¢€
Komposition
von Flusskrebsen und Gronlandgarnelen

gelbe Bete — Safran- Chili -Eis

9,80 €



Komposition vom Thunfisch
Tartar und Sashimi

9,80 €

hausgeriucherte Entenbrust
Glasnudel — Ingwer Salat
marinierte Ananas -

9,20 €

Hausgeriucherter Hirschriicken
WildRriuter Salat — Sauerkirsch Muffin

9,80 €

Zweierlei vom Kalbstafelspitz
Vitello Tonnato — Rollchen vom Tafelspitz mit Kalbstartar gefiillt auf roter Bete
Meerrettichcreme

920€

Rindertafelspitzsiilze
Meerrettichschaum — Rindertartar — Flusskrebse

9,90 €



Suppen
Hochzeitssuppe
Rinderkraftbriihe

verschiedene Einlagen
4.90 €
Doppelte Kraftbriihe
abgeschmeckt mit Sherry
Blumenkohlravioli
5,50 €
Tomatencremesuppe
mit Gin und BasiliRum
4,80 €
Lauchcremesuppe
mit Streifen von geRochtem Schinken
4,90 €
Kartoffelsuppe
mit frischen Kriutern — gerdstete WeifSbrotwiirfel

4,90 €

Kartoffelcremesuppe

mit Blutwurststick,
5,80 €

Kartoffelcremesuppe
mit Champignonk[ofichen

5,30 €



Tomatenessenz
mit Gin abgeschmeckt - Kirschtomaten

ZanderR[ofSchen
6,90 €

zweifarbige Petersilienwurzelcremesuppe
mit Pilzravioli

5,20 €
Topinambursiippchen
mit Triiffl abgeschmekct
6,70

BroRRolicremesuppe
mit gerdsteten Pinienkernen

4,80 €

Hummercremesuppe
mit Cognac verfeinert

5,20 €

Kiirbiscremesuppe
mit Ingwer und Zitronegras gewiirzt

4,90 €

Kjirbiscremesuppe
Scampiravioli

6,90 €



warme Vorspeisen

Tafelspitz
Remouladensofie — Sahnemeerrettich
Rohkostsalate

9,80 €

Réllchen vom Forellenfilet
mit Pilzravioli
Rieslingsosse

Medaillon vom Lachs
an zwei Sossen

wilder Reis
890 €
Streifen von der Barbarie Entenbrust
Kirsch — Muffin - Orangen-Ingwerjus
9,50 €

rosa gebratener Kalbstafelspitz
Selleriestampf - Kriutersaitlinge

9,80 €
Zanderfilet auf der Haut gebraten

Orangen — Kaffee-Mohren
Estragon Pesto

920¢€



Wallerfilet auf der Haut gebraten

BrunnenKresse Piiree — Krustentierschaum - Ochsenschwanzragout

11.50 €

Kabeljaufilet

auf Fenchelmousse — Chorizowurst — Oliven

9,90 €

gefiillte ChampignonRgpfe
gefiillt mit Scampis in leichter Knoblauchsosse

9,70 €

Medaillons vom Seeteufel
im Weissbrotmantel
Hummersosse

11,80 €

Komposition
von Lachs und Zander im Friihlingsrollenteig
Hummersosse —Spinatmaultaschen

9,50 €
Roulade von der Hihnchenbrust
WeifSburgundersosse

Petersilienrisotto

890 €



Sorbets

Kiwisorbet
mit Riesling Sekt

3,50 €

FHimbeersorbet
3,50 €
Sorbet
von der Williamschristbirne

3,50 €

Passionsfruchtsorbet

3,50€

Trassemer Trestersorbet
Rotweinsosse

3,50 €

Mangosorbet

3,50



Hauptspeisen
Schnitzel
mit verschiedenen Soffen
14,00 €

glacierter Schweineriickenbraten
Apfelspalten — Champignonsofse

15,00 €
gefiillter Schweineriickenbraten
Cognacrahmsofse
15,00 €

Schweinefilet vom Eifelschwein ST Petersbury
Champignons — Pfifferlinge in Rosmarinrahm

17,50 €

Schweinefilet Engadin
mit Kdse-SchinkensofSe

17,50 €

Schweinefilet
im Bldtterteigmantel mit Champignon — Zwiebelfiillung — Madeirasofe

17,50 €

Schweinefilet

im Wirsingmantel

17,50 €



Filet vom Iberico Schwein
im Serrano Schinkenmantel
Triiffeljus
19,50 €
Variation vom Iberico Schwein

Riicken und Filet

an ihren Soflen
20,00 €
Kalbshiifte
mit Rahmchampignons
19,00 €
Kalbshiifte
mit Morchelrahmsofie

20,00 €

Braten von der Putenburst
mit Champignons in Rieslingsofie

15,00 €
Braten von der Putenbrust
mit Friichten in Curryrahm

15,00 €



gefiillte Maispoulardenbrust
WeinbrandsofSe

17,00 €
Burgunderbraten
Rinderbraten mit Rotweinsofie
16,50 €

Rinderbraten
mit Pfeffersofie — glacierte Schalotten

16,50 €

Roastbeaefbraten

in der Kriuterkruste

rosa Pfeffersofse

20,00 €

Roastbeeforaten
mit glacierten Schalotten — Rotweinsofe

20,00 €
Rinderfilet
getriiffelte Kartoffel- LauchsofSe
25,00 €

Rinderfilet Wellington
im Bldtterteigmantel

25,00 €



Filetplatte ST Erasmus
Rinder — Schweinefilet

an ifiren SofSen
21,00 €

grofSe Filetplatte
Rinder — Schweine - Kalbsfilet

an ifiren SofSen
22,50 €
Filetvariation

Rinder — Schweine - Lammfilet
an ifiren SofSen

22,00 €

Lammriicken
in Krduterkruste — Rosmarinjus

21,00 €

Braten vom Hirschkalb
mit Preiselbeer-CognacsofSe

20,00 €

Riicken vom Hirschkalb
mit einer WalnussKruste

WacholdersofSe
23,00 €
Ryicken vom Hirschkalb
im Bldtterteigmantel
mit einer Pilzfiillung

Weinbrand — Preiselbeerrahm

23,00 €



Wildragout

mit Preiselbeeren
Champignons — Pfifferlinge

16,00 €

Fischplatte
verschiedene Edelfische

an ihren Soflen

20,00 €

Lachsmedaillon
mit RieslingsofSe

18,00 €

iiberbackenes Filet vom Bachsaibling
ThymianKruste

16,60 €

Beilagen nach ihrer Wah(
2.B.
frisches Gemiise der Saison - verschiedene Hausgemachte Teigwaren
alle Kartoffelsorten — Reis — Salate und vieles mehr



Desserts

Vanilleeis
mit Himbeeren
oder Schattenmorellen

oder heifer SchoRolade

4,50 €

Vanilleeis
frische Friichte der Saison
WeinschaumsofSe

5,00 €

verschiedene
Waldbeeren — Pflaumenzimteis
Cassisschaum

5,20 €

Bayerische Vanillecreme
an Himbeermark — Friichte

5,50 €

Bayerische Schokpladencreme
auf MoccasofSe

550 €



Marzipanparfait

an Amarettosofie
5,50 €
Haselnussparfait
an Schattenmorellen
5,50 €
Parfait
von weifSer Schokolade
an Himbeermark,
550€
Walnussparfait
an Schokoladensofse
550€
Grand Marnierparfait
an Himbeermark,
550€
Mousse au Chocolade
an MoccasofSe

5,50 €



weifSe SchoRoladen-QuarkRmousse
Pfirsichsofle

550€

Mousse von der Williamschristbrine
an Schokoladensabayon

550€

heifSer Apfelstrudel
Vanilleeis - Schlagsahne

4,50 €

Dessertbiiffet

7,8
0€

essertteller
z. B.
weifSes und dunkles SchoRoladen Mousse
Himbeersorbet
Grand Marnierparfait
an ifiren Soffen

6,80 €



Menii Beispiele
Menii 1

Kartoffelcremesuppe

Rinderbraten mit Burgundersosse
gefiilltes Schweinefilet
mit einer mediterranen Fiillung
Weinbrandsosse

Bayerische Vanillecreme

Himbeermark,
26,30 €
Menii 2

Variation aus dem Trassem Weiher
Tartar von der Lachsforelle — lauwarm gerduchertes Filet vom Bachsaibling -
Forellenschaumsiippchen

Roastbeef rosa gebraten
Portweinjus
Schweinefilet ST Petersbruryg
Champignons — Pfifferlinge in Rosmarinrahm

Vanilleeis

frische Friichte— Weinschaumsosse

32,90 €



Menii 3

Hochzeitssuppe

Tafelspitz
mit Remouladensosse — Sahnemeerrettich
verschiedene RohRostsalate

gefiillter Schweineriickenbraten
mit mediterranen Fiillung

rosa Pfeffersosse

Braten von der Putenbrust
Champignons in Rieslingrahm

Vanilleeis
heifSe Schattenmorellen

33,00€



Menii 4
Zanderfilet auf der Haut gebraten

Orangen — Kaffee-Mohren
Estragon Pesto

Filetplatte St Erasmus
Rinder — Schweinefilet

an thren Sossen

Parfaitvariation
36,00 €
Menii 5

Vorspeisenteller St Erasmus
nach ihren Wiinschen zusammen gestellt

weisses Tomatensiippchen
Kirschtomaten — Basilikum
abgeschmeckt mit Gin

Roastbeef mit Pfeffersosse
Kalbshiifte getriiffelte Kartoffel —Lauchsosse

Dessertvariation ST Erasmus

40,00 €



Menii 6

Uberbackenes Filet vom Bachsaibling
auf Champagner Linsen
Safransosse

grofe Filetplatte
Rind — Kalb — Schweinefilet

an ihren Sossen

Parfait von weisser SchoRolade
Himbeermark,

36,00
Menii 7

Vorspeisenbiiffet

Filetplatte ST Erasmus
Rinder — Schweinefilet an ihren Sossen

Bayrische Orangencreme

39,00 €



Menii 8

Doppelte Kraftbriihe
abgeschmeckt mit Sherry

Kabeljau auf der Haut gebraten
Ragout von Basilikum und Kirschtomaten

Mangosorbet

Riicken vom Hirschkalb
Wildrahmsosse

Dessertvariation ST Erasmus

45,00 €



